
ZOLOGRILL.COM • 2525 ARAPAHOE AVE. •  BOULDER, CO

 PARTIES & CATERING

FOR MORE INFORMATION OR TO BEGIN PLANNING YOUR EVENT 
CONTACT JANEY@BIGREDF.COM • 405.320.4721
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CASCABEL BANQUETE

FLOOR PLANS
MAIN FLOOR

PRIVATE PARTIES & EVENTS
For your next event, treat your guests to a customized menu 
�D�Q�G���V�N�L�O�O�I�X�O�O�\���F�U�D�I�W�H�G���F�R�F�N�W�D�L�O�V���L�Q���=�R�O�R�¶�V�����S�U�L�Y�D�W�H���G�L�Q�L�Q�J���V�S�D�F�H��
�$�V�V�L�V�W�L�Q�J���\�R�X���W�R���P�D�N�H���\�R�X�U���S�U�L�Y�D�W�H���G�L�Q�L�Q�J���L�Q���%�R�X�O�G�H�U���D���P�H�P�R�U�D�E�O�H��
�H�[�S�H�U�L�H�Q�F�H���L�V���Z�K�D�W���Z�H���G�R���������)�U�R�P���V�H�U�Y�L�F�H���D�Q�G���I�R�R�G�����W�R���F�R�F�N�W�D�L�O�V��
�D�Q�G���D�W�P�R�V�S�K�H�U�H�����Z�H���Z�L�O�O���P�D�N�H���V�X�U�H���H�Y�H�U�\���³�W�´���L�V���F�U�R�V�V�H�G���D�Q�G���³�L�´��
�L�V���G�R�W�W�H�G�������:�K�H�Q���\�R�X���K�R�V�W���\�R�X�U���H�Y�H�Q�W���Z�L�W�K���X�V�����L�W���L�V���O�L�N�H���R�S�H�Q�L�Q�J��
�\�R�X�U���K�R�P�H���W�R���\�R�X�U���I�U�L�H�Q�G�V�����2�X�U���K�R�P�H���E�H�F�R�P�H�V���\�R�X�U���K�R�P�H�������D�Q�G��
�Z�H���Z�L�O�O���W�D�N�H���F�D�U�H���R�I���H�D�F�K���D�Q�G���H�Y�H�U�\�R�Q�H���R�I���\�R�X�U���J�X�H�V�W�V���Z�L�W�K���R�X�U��

�=�R�O�R���/�R�Y�H��

SOZO
�$���S�U�L�Y�D�W�H���V�S�D�F�H���D�O�O���\�R�X�U���R�Z�Q�����6�R�]�R���E�R�D�V�W�V���D���I�X�O�O���Z�D�O�O���R�I���Z�L�Q�G�R�Z�V��
�R�Y�H�U�O�R�R�N�L�Q�J���R�X�U���E�H�D�X�W�L�I�X�O���S�D�W�L�R�����,�W���L�V���D���F�R�Y�H�U�H�G���R�S�H�Q���D�L�U���S�D�W�L�R��
�L�Q���W�K�H���V�X�P�P�H�U�������H�Q�F�O�R�V�H�G�����K�H�D�W�H�G���S�D�W�L�R���L�Q���W�K�H���Z�L�Q�W�H�U���7�K�L�V���L�V��
�W�K�H���S�H�U�I�H�F�W���V�S�D�F�H���I�R�U���E�X�V�L�Q�H�V�V���O�X�Q�F�K�H�R�Q�V�����J�U�D�G�X�D�W�L�R�Q���S�D�U�W�L�H�V����
�E�L�U�W�K�G�D�\���K�D�S�S�\���K�R�X�U�V�����E�U�L�G�D�O�������E�D�E�\���E�U�X�Q�F�K�H�V���D�Q�G���P�R�U�H��
*Seasonal / weather permitting

DINING ROOM  
�0�D�L�Q���G�L�Q�L�Q�J���U�R�R�P���E�R�R�W�K�V���D�Q�G���W�D�E�O�H�V

FULL RESTAURANT  
�0�D�L�Q���G�L�Q�L�Q�J���U�R�R�P�����F�R�Y�H�U�H�G���S�D�W�L�R�����D�Q�G���R�X�W�G�R�R�U���S�D�W�L�R
(weather permitting)

LET’S THROW A PARTY

To reserve a space at Zolo Grill, a food and beverage minimum must be met. 
Minimums vary by date and time. All events include 8.95% tax and 23% 
service charge.

CASCABEL
16 seated

BUFFALO ALLY
16 seated

ALL OF ZOLO
���������V�H�D�W�H�G���������������V�W�D�Q�G�L�Q�J

SOZO
�������V�H�D�W�H�G�������������V�W�D�Q�G�L�Q�J

PATIO
contingent on weather
�������V�H�D�W�H�G�������������V�W�D�Q�G�L�Q�J

DINNING ROOM
���������V�H�D�W�H�G�������������V�W�D�Q�G�L�Q�J



COCKTAIL APPETIZERS

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��

APPETIZERS
�P�L�Q�L�P�X�P���R�U�G�H�U���R�I���������S�H�U���L�W�H�P��

SHRIMP TOSTADA���������_���H�D�F�K
�E�O�D�F�N���E�H�D�Q���U�H�I�U�L�W�R�V�����F�U�L�V�S�\���U�H�G���F�R�U�Q���W�R�U�W�L�O�O�D�V��

CHORIZO STUFFED BACON WRAPPED DATES���������_���H�D�F�K
�U�D�Q�F�K�H�U�R���V�D�X�F�H��

VOODOO CHILES���������_���H�D�F�K
�M�D�O�D�S�H�x�R�V���V�W�X�I�I�H�G���Z�L�W�K���Y�R�R�G�R�R���F�U�H�D�P���F�K�H�H�V�H���	���F�U�L�V�S�\���E�D�F�R�Q

SOPES �������������_���H�D�F�K
�F�K�R�U�L�]�R���I�X�Q�G�L�G�R�������F�D�U�Q�L�W�D�V�������E�O�D�F�N���E�H�D�Q���	���D�Y�R�F�D�G�R

SEASONAL SOUP SHOOTER �������_���H�D�F�K

CHICKEN SKEWER���������_���H�D�F�K
�F�D�V�F�D�E�H�O���Y�L�Q�D�L�J�U�H�W�W�H��

SEASONAL TAMALE �������_���H�D�F�K

SHISHITO PEPPERS �������_���S�H�U�V�R�Q

STEAK SKEWER���������_���H�D�F�K
�F�K�L�P�L�F�K�X�U�U�L��

VEGETABLE SKEWER �������_���H�D�F�K��
�V�K�H�U�U�\���Y�L�Q�D�L�J�U�H�W�W�H��

TEQUILA CURED SALMON CANAPE���������_���H�D�F�K
�S�H�S�L�W�D���\�R�J�X�U�W�����W�R�U�W�L�O�O�D���F�U�D�F�N�H�U��

VEGETABLE CRUDITE���������_���S�H�U�V�R�Q
�V�H�D�V�R�Q�D�O���F�K�H�I���R�S�W�L�R�Q�V���V�H�U�Y�H�G���Z�L�W�K���U�R�D�V�W�H�G���W�R�P�D�W�R���U�D�Q�F�K

SOUTHWEST SHRIMP COCKTAIL �������_���H�D�F�K
�V�H�U�Y�H�G���Z�L�W�K���[�P�D�V���F�R�F�N�W�D�L�O���V�D�X�F�H�V

DIY FRITO PIE BAR �������_���S�H�U�V�R�Q
�V�H�U�Y�H�G���Z�L�W�K���D�O�O���W�K�H���I�L�[�L�Q�J���I�R�U���D���S�H�U�I�H�F�W���S�L�H



OPTION A
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H
�$�O�O�������&�R�X�U�V�H�V
$44  PER PERSON 

����������

OPTION B
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H��
���Q�G���&�R�X�U�V�H 
���U�G���&�R�X�U�V�H
$36  PER PERSON

����������

OPTION C
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H�� 
���V�W���&�R�X�U�V�H
���Q�G���&�R�X�U�V�H
$36  PER PERSON

����������

OPTION D
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H
���Q�G���&�R�X�U�V�H
$29  PER PERSON

*all drinks are an 
additional charge 
- custom bar 
menus available

PLATES TO SHARE 
���F�K�R�R�V�H�������I�R�U���\�R�X�U���J�U�R�X�S���R�U���F�K�R�R�V�H���E�R�W�K���I�R�U���D�Q��
�H�[�W�U�D���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q��

GUACAMOLE, SALSA & CHIPS
�R�X�U���K�R�X�V�H���K�D�W�F�K���V�D�O�V�D�����I�U�H�V�K���P�D�V�K�H�G���J�X�D�F�D�P�R�O�H����
�K�R�X�V�H�P�D�G�H���F�K�L�S�V 

QUESO FUNDIDO 
�U�H�G���S�H�S�S�H�U���M�D�P�����K�R�X�V�H���S�L�F�N�O�H�V�����Z�D�U�P���W�R�U�W�L�O�O�D���F�K�L�S�V

1ST COURSE  
���F�K�R�R�V�H���W�Z�R���R�S�W�L�R�Q�V���I�R�U���\�R�X�U���P�H�Q�X��

CASA SALAD
�V�H�D�V�R�Q�D�O���J�U�H�H�Q�V�����I�H�Q�Q�H�O�����U�D�G�L�V�K�����I�U�H�V�K���K�H�U�E�V����
�W�D�U�U�D�J�R�Q���Z�K�L�W�H�����E�D�O�V�D�P�L�F���G�U�H�V�V�L�Q�J

TORTILLA SOUP
�F�D�E�E�D�J�H�����D�Y�R�F�D�G�R�����S�D�Q�H�O�D���F�K�H�H�V�H�����U�D�G�L�V�K�����W�R�U�W�L�O�O�D��
�V�W�U�L�S�V�����U�L�F�K���F�K�L�F�N�H�Q���W�R�P�D�W�R���E�U�R�W�K

PORK GREEN CHILE
�E�O�L�V�W�H�U�H�G���R�Q�L�R�Q�V�����S�R�W�D�W�R�H�V�����U�R�D�V�W�H�G���J�D�U�O�L�F����
�F�K�L�F�K�D�U�U�y�Q�����O�L�P�H

2ND COURSE
���F�K�R�R�V�H���I�R�X�U���R�S�W�L�R�Q�V���I�R�U���\�R�X�U���P�H�Q�X��

BASE SOUTHWEST DINNER OPTIONS

SWEET POTATO TACOS 
�M�D�F�N���F�K�H�H�V�H�����D�O�P�R�Q�G���V�D�O�V�D���P�D�F�K�D�����O�H�H�N�V����
�D�S�S�O�H���M�L�F�D�P�D���V�O�D�Z�����D�U�X�J�X�O�D���F�K�L�P�L�F�K�X�U�U�L�����I�U�L�H�G��
�V�K�L�V�K�L�W�R�V

BLACKENED REDFISH TACOS 
�F�K�D�U�U�H�G���W�R�P�D�W�L�O�O�R���V�D�O�V�D�����V�P�R�N�H�G���V�H�U�U�D�Q�R���D�L�R�O�L����
�F�D�E�E�D�J�H�����F�R�W�L�M�D�����E�O�D�F�N���E�H�D�Q���U�H�I�U�L�W�R�V�����I�O�R�X�U���W�R�U�W�L�O�O�D�V��

ROASTED CHILI & CHEESE TAMALES 
�P�D�U�L�Q�D�W�H�G���W�R�P�D�W�R�H�V�����E�O�D�F�N���E�H�D�Q���V�D�X�F�H�����F�R�W�L�M�D

RELLENO PLATTER 
�E�U�L�V�N�H�W���E�D�U�E�D�F�R�D���V�W�X�I�I�H�G���S�R�E�O�D�Q�R���	���D���F�U�L�V�S�\��
�D�Q�D�K�H�L�P���U�H�O�O�H�Q�R�����F�U�H�P�D�����S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����U�H�G���	���J�U�H�H�Q��
�F�K�L�O�H���V�D�X�F�H

CHICKEN ENCHILADAS
�V�P�R�N�H�G���T�X�H�V�R�����D�F�K�L�R�W�H���U�L�F�H�����S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D����
�F�K�R�L�F�H���R�I���U�H�G�����J�U�H�H�Q�����R�U���[�P�D�V���F�K�L�O�H��

SUMMIT SOUTHWEST DINNER OPTIONS
add $4.00 per person for each SUMMIT OPTION 
added

CEDAR PLANK VERLASSO SALMON *
�J�U�H�H�Q���F�K�L�O�H���F�R�U�Q���J�U�L�W�V�����J�D�U�O�L�F�N�\���E�U�R�F�F�R�O�L�Q�L���K�D�\���V�P�R�N�H�G��
�W�R�P�D�W�R���E�X�W�W�H�U

GRILLED ANCHO NEW YORK STEAK* 
�E�O�R�F�N���F�H�Q�W�H�U���F�X�W�����G�X�F�N���I�D�W���I�U�L�H�G���S�R�W�D�W�R�H�V����
rajas, salsa verde

ROASTED ROCKY MOUNTAIN LAMB* 
�F�R�O�R�U�D�G�R���E�H�D�Q���V�D�O�D�G�����J�U�L�O�O�H�G���V�W�D�U�O�L�Q�J���I�D�U�P���W�X�U�Q�L�S�V�����V�S�L�F�H�G��
�S�H�S�L�W�D�V�����V�H�U�Y�H�G���P�H�G�L�X�P��

GRILLED PORK CHOP 
�J�U�H�H�Q���F�K�L�O�L���K�R�P�L�Q�\�����V�D�X�W�H�H�G���V�Z�L�V�V���F�K�D�U�G�����V�Z�L�V�V���F�K�D�U�G���U�H�O�L�V�K

3RD COURSE
CASCABEL CHOCOLATE TART 
�F�D�U�D�P�H�O�����Z�K�L�S�S�H�G���F�U�H�D�P��

CANELA DUSTED CHURROS 
�F�L�Q�Q�D�P�R�Q���V�X�J�D�U���G�X�V�W�H�G�����Z�K�L�S�S�H�G���F�K�R�F�R�O�D�W�H�����V�H�D�V�R�Q�D�O��
�I�U�X�L�W���S�H�U�V�H�U�Y�H

BREAD SERVICE 
���D�G�G�L�W�L�R�Q�D�O���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q��

ROASTED GARLIC ANCHO FLATBREAD 
RED CHILE FLAT BREAD 
BLUE CORN BREAD
POBLANO CORN BREAD

DINNER SPECIAL EVENT MENU | PLATED OPTIONS

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��



TACO BAR
���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q

�D�O�O�� �W�D�F�R�� �E�D�U�V�� �D�U�H�� �V�H�U�Y�H�G�� �Z�L�W�K�� �I�U�H�V�K�� �I�O�R�X�U��
�D�Q�G���R�U�� �F�R�U�Q�� �W�R�U�W�L�O�O�D�V���� �W�R�U�W�L�O�O�D�� �F�K�L�S�V���� �R�X�U��
�I�D�P�R�X�V�� �K�R�X�V�H�P�D�G�H�� �V�D�O�V�D�V���� �D�F�K�L�R�W�H�� �U�L�F�H����
�K�R�X�V�H���S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D���	���F�R�W�L�M�D���F�K�H�H�V�H

CHOICE OF 2 MEATS:
CARNTIAS
BEEF CHEF CHOICE
SEASONAL VEGETABLES
BLACKED FISH
SHRIMP

DINNER BUFFET MENU | BUFFET OPTIONS
BASE SOUTHWEST
DINNER OPTIONS
CHICKEN ENCHILADAS
�V�P�R�N�H�G���T�X�H�V�R�����D�F�K�L�R�W�H���U�L�F�H�����S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D����

�F�K�R�L�F�H���R�I���U�H�G�����J�U�H�H�Q�����R�U���[�P�D�V���F�K�L�O�H��

RED CHILE PORK & CHEESE ENCHILADAS 

ROASTED VEGETABLES & CHEESE ENCHILADAS 

ROASTED CHILI & CHEESE TAMALES 
�P�D�U�L�Q�D�W�H�G���W�R�P�D�W�R�H�V�����E�O�D�F�N���E�H�D�Q���V�D�X�F�H�����F�R�W�L�M�D

SEASONAL VEGETABLE TAMALES

SUMMIT SOUTHWEST
DINNER OPTIONS 
���D�G�G���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q���I�R�U���H�D�F�K���6�8�0�0�,�7��
�2�3�7�,�2�1���D�G�G�H�G���W�R���\�R�X�U���E�X�I�I�H�W��

CEDAR PLANK VERLASSO SALMON *
�J�U�H�H�Q���F�K�L�O�H���F�R�U�Q���J�U�L�W�V�����J�D�U�O�L�F�N�\���E�U�R�F�F�R�O�L�Q�L���K�D�\��
�V�P�R�N�H�G���W�R�P�D�W�R���E�X�W�W�H�U

GRILLED ANCHO NEW YORK STEAK* 
�E�O�R�F�N���F�H�Q�W�H�U���F�X�W�����G�X�F�N���I�D�W���I�U�L�H�G���S�R�W�D�W�R�H�V����
rajas, salsa verde

ROASTED ROCKY MOUNTAIN LAMB* 
�F�R�O�R�U�D�G�R���E�H�D�Q���V�D�O�D�G�����J�U�L�O�O�H�G���V�W�D�U�O�L�Q�J���I�D�U�P���W�X�U�Q�L�S�V����
�V�S�L�F�H�G���S�H�S�L�W�D�V�����V�H�U�Y�H�G���P�H�G�L�X�P��

GRILLED PORK CHOP 
�J�U�H�H�Q���F�K�L�O�L���K�R�P�L�Q�\�����V�D�X�W�H�H�G���V�Z�L�V�V���F�K�D�U�G�� 
�V�Z�L�V�V���F�K�D�U�G���U�H�O�L�V�K

�$�O�O�� �E�X�I�I�H�W�� �H�Q�W�U�H�H�V�� �D�U�H�� �V�H�U�Y�H�G��
�Z�L�W�K�� �I�U�H�V�K�� �I�O�R�X�U�� �D�Q�G���R�U�� �F�R�U�Q��
�W�R�U�W�L�O�O�D�V���� �W�R�U�W�L�O�O�D�� �F�K�L�S�V���� �R�X�U��
�I�D�P�R�X�V�� �K�R�X�V�H�P�D�G�H�� �V�D�O�V�D�V����
�D�F�K�L�R�W�H�� �U�L�F�H���� �K�R�X�V�H�� �S�L�Q�W�R��
�E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D���	���F�R�W�L�M�D���F�K�H�H�V�H����
�(�Q�F�K�L�O�D�G�D�V�� �D�U�H�� �V�H�U�Y�H�G�� �Z�L�W�K��
�V�L�G�H�V���R�I���J�U�H�H�Q���	���U�H�G���F�K�L�O�H����

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��

OPTION A
�7�K�U�H�H���(�Q�W�U�H�H�V
$27 PER PERSON

����������

OPTION B
�7�Z�R���(�Q�W�U�H�H�V
$23 PER PERSON

����������

OPTION C
�2�Q�H���(�Q�W�U�H�H�V
$21 PER PERSON

����������

TACO BAR
$18 PER PERSON



PLATES TO SHARE 
���F�K�R�R�V�H�������I�R�U���\�R�X�U���J�U�R�X�S���R�U���F�K�R�R�V�H���E�R�W�K��
�I�R�U���D�Q���H�[�W�U�D���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q��

GUACAMOLE, SALSA & CHIPS
�R�X�U���K�R�X�V�H���K�D�W�F�K���V�D�O�V�D�����I�U�H�V�K���P�D�V�K�H�G��
�J�X�D�F�D�P�R�O�H�����K�R�X�V�H�P�D�G�H���F�K�L�S�V��

QUESO FUNDIDO
�U�H�G���S�H�S�S�H�U���M�D�P�����K�R�X�V�H���S�L�F�N�O�H�V�����Z�D�U�P���W�R�U�W�L�O�O�D��

�F�K�L�S�V

1ST COURSE  
���F�K�R�R�V�H���W�Z�R���R�S�W�L�R�Q�V���I�R�U���\�R�X�U���P�H�Q�X��

CASA SALAD
�V�H�D�V�R�Q�D�O���J�U�H�H�Q�V�����I�H�Q�Q�H�O�����U�D�G�L�V�K�����I�U�H�V�K���K�H�U�E�V����
�W�D�U�U�D�J�R�Q���Z�K�L�W�H�����E�D�O�V�D�P�L�F���G�U�H�V�V�L�Q�J

TORTILLA SOUP
�F�D�E�E�D�J�H�����D�Y�R�F�D�G�R�����S�D�Q�H�O�D���F�K�H�H�V�H�����U�D�G�L�V�K����
�W�R�U�W�L�O�O�D���V�W�U�L�S�V�����U�L�F�K���F�K�L�F�N�H�Q���W�R�P�D�W�R���E�U�R�W�K

PORK GREEN CHILE
�E�O�L�V�W�H�U�H�G���R�Q�L�R�Q�V�����S�R�W�D�W�R�H�V�����U�R�D�V�W�H�G���J�D�U�O�L�F����
�F�K�L�F�K�D�U�U�y�Q�����O�L�P�H

2ND COURSE
���F�K�R�R�V�H���I�R�X�U���R�S�W�L�R�Q�V���I�R�U���\�R�X�U���P�H�Q�X��

BASE SOUTHWEST LUNCH OPTIONS

SWEET POTATO TACOS
�M�D�F�N���F�K�H�H�V�H�����D�O�P�R�Q�G���V�D�O�V�D���P�D�F�K�D�����O�H�H�N�V����
�D�S�S�O�H���M�L�F�D�P�D���V�O�D�Z�����D�U�X�J�X�O�D���F�K�L�P�L�F�K�X�U�U�L�����I�U�L�H�G��
�V�K�L�V�K�L�W�R�V

GRILLED ORANGE CARNITAS TACOS
�E�U�D�L�V�H�G���G�X�U�R�F���S�R�U�N�����K�R�X�V�H���V�O�D�Z�����R�U�D�Q�J�H���D�U�E�R�O��
�S�U�H�V�H�U�Y�H�V�����F�U�L�V�S�\���F�K�H�H�V�H�����W�R�P�D�W�L�O�O�R���V�D�O�V�D

BLACKENED REDFISH TACOS
�F�K�D�U�U�H�G���W�R�P�D�W�L�O�O�R���V�D�O�V�D�����V�P�R�N�H�G���V�H�U�U�D�Q�R���D�L�R�O�L����
�F�D�E�E�D�J�H�����F�R�W�L�M�D�����E�O�D�F�N���E�H�D�Q���U�H�I�U�L�W�R�V�����I�O�R�X�U��
tortillas

MAC & CHORIZO
�F�K�L�F�K�D�U�U�y�Q�����F�R�W�L�M�D�����J�U�H�H�Q���F�K�L�O�H

CHICKEN ENCHILADAS
�V�P�R�N�H�G���T�X�H�V�R�����D�F�K�L�R�W�H���U�L�F�H�����S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D����
�F�K�R�L�F�H���R�I���U�H�G�����J�U�H�H�Q���R�U���[�P�D�V���F�K�L�O�H

ZOLO SMOKED CHICKEN SALAD
�J�U�H�H�Q�V�����G�U�L�H�G���F�U�D�Q�E�H�U�U�\�����S�H�S�L�W�D�V�����F�U�L�V�S�\���S�R�O�H�Q�W�D���F�U�R�X�W�R�Q�V����
�F�R�Z�E�R�\���R�Q�L�R�Q�V�����J�R�D�W���F�K�H�H�V�H���Y�L�Q�D�L�J�U�H�W�W�H

COLORADO CHOPPED SALAD
�U�R�P�D�L�Q�H�����E�H�D�Q�V�����W�R�P�D�W�R�����F�R�U�Q�����S�L�F�N�O�H�G���U�H�G���R�Q�L�R�Q����
�S�H�S�S�H�U�V�����I�U�L�H�G���W�R�U�W�L�O�O�D���V�W�U�L�S�V�����U�R�D�V�W�H�G���W�R�P�D�W�R���U�D�Q�F�K 

SUMMIT SOUTHWEST LUNCH OPTIONS
(add $4.00 per person for each 
SUMMIT OPTION added)

GRILLED ANCHO STEAK SANDWICH*
�F�D�U�D�P�H�O�L�]�H�G���R�Q�L�R�Q�V�����S�H�S�S�H�U�V�����D�Q�F�K�R���P�D�\�R�����G�U�\���M�D�F�N��
�F�K�H�H�V�H�����U�D�Q�F�K���I�U�L�H�V

RELLENO PLATTER
�E�U�L�V�N�H�W���E�D�U�E�D�F�R�D���V�W�X�I�I�H�G���S�R�E�O�D�Q�R���	���D���F�U�L�V�S�\���D�Q�D�K�H�L�P��
�U�H�O�O�H�Q�R�����F�U�H�P�D�����S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����U�H�G���	���J�U�H�H�Q���F�K�L�O�H���V�D�X�F�H

VERLASSO SALMON SANDWICH*
�D�Y�R�F�D�G�R�����V�K�D�Y�H�G���I�H�Q�Q�H�O�����O�H�P�R�Q���D�L�R�O�L�����V�P�R�N�H�G���W�R�P�D�W�R����
�U�D�Q�F�K���I�U�L�H�V

3RD COURSE
CASCABEL CHOCOLATE TART
�F�D�U�D�P�H�O�����Z�K�L�S�S�H�G���F�U�H�D�P 

CANELA DUSTED CHURROS
�F�L�Q�Q�D�P�R�Q���V�X�J�D�U���G�X�V�W�H�G�����Z�K�L�S�S�H�G���F�K�R�F�R�O�D�W�H����
�V�H�D�V�R�Q�D�O���I�U�X�L�W���S�H�U�V�H�U�Y�H

BREAD SERVICE
���D�G�G�L�W�L�R�Q�D�O���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q��

ROASTED GARLIC ANCHO FLATBREAD 
RED CHILE FLAT BREAD 
BLUE CORN BREAD
POBLANO CORN BREAD

OPTION A
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H
�$�O�O�������&�R�X�U�V�H�V
$30  PER PERSON

����������

OPTION B
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H
���Q�G���&�R�X�U�V�H
���U�G���&�R�X�U�V�H
$25  PER PERSON

����������

OPTION C
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H
���V�W���&�R�X�U�V�H
���Q�G���&�R�X�U�V�H
$25  PER PERSON

����������

OPTION D
�3�O�D�W�H�V���W�R���6�K�D�U�H
���Q�G���&�R�X�U�V�H
$18  PER PERSON

*all drinks are an 
additional charge - 
custom bar menus 
available

LUNCH SPECIAL EVENT MENU | PLATED OPTIONS

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��



LUNCH BUFFET MENU   | BUFFET OPTIONS
ENTREES
CHICKEN ENCHILADAS
�V�P�R�N�H�G���T�X�H�V�R�����D�F�K�L�R�W�H���U�L�F�H�����S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D����

�F�K�R�L�F�H���R�I���U�H�G�����J�U�H�H�Q�����R�U���[�P�D�V���F�K�L�O�H��

RED CHILE PORK & CHEESE ENCHILADAS 

ROASTED VEGETABLES & CHEESE ENCHILADAS 

SEASONAL VEGETABLE TAMALES

ZOLO SMOKED CHICKEN SALAD
�P�L�[�H�G���J�U�H�H�Q�V�����G�U�L�H�G���F�U�D�Q�E�H�U�U�L�H�V�����S�H�S�L�W�D�����F�U�L�V�S�\��
�S�R�O�H�Q�W�D���F�U�R�X�W�R�Q�V�����F�R�Z�E�R�\���R�Q�L�R�Q�V�����J�R�D�W���F�K�H�H�V�H��
vinaigrette

COLORADO CHOPPED SALAD
�U�R�P�D�L�Q�H�����E�H�D�Q�V�����W�R�P�D�W�R�����F�R�U�Q�����S�L�F�N�O�H�G���U�H�G���R�Q�L�R�Q����
�I�U�L�H�G���W�R�U�W�L�O�O�D���V�W�U�L�S�V�����W�R�P�D�W�R���U�D�Q�F�K

�$�O�O�� �H�Q�W�U�H�H�V�� �D�U�H�� �V�H�U�Y�H�G�� �Z�L�W�K��
�I�U�H�V�K�� �I�O�R�X�U�� �D�Q�G���R�U�� �F�R�U�Q��
�W�R�U�W�L�O�O�D�V���� �W�R�U�W�L�O�O�D�� �F�K�L�S�V���� �R�X�U��
�I�D�P�R�X�V�� �K�R�X�V�H�P�D�G�H�� �V�D�O�V�D�V����
�D�F�K�L�R�W�H�� �U�L�F�H���� �K�R�X�V�H�� �S�L�Q�W�R��
�E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D���	���F�R�W�L�M�D���F�K�H�H�V�H����
�(�Q�F�K�L�O�D�G�D�V�� �D�U�H�� �V�H�U�Y�H�G�� �Z�L�W�K��
�V�L�G�H�V���R�I���J�U�H�H�Q���	���U�H�G���F�K�L�O�H����

OPTION A
$18 PER PERSON 

����������

OPTION B
$21 / PER PERSON 

����������

OPTION C
$24/ PER PERSON

����������

TACO BAR
$18 PER PERSON

TACO BAR
���������������S�H�U���S�H�U�V�R�Q

�D�O�O�� �W�D�F�R�� �E�D�U�V�� �D�U�H�� �V�H�U�Y�H�G�� �Z�L�W�K�� �I�U�H�V�K�� �I�O�R�X�U��
�D�Q�G���R�U�� �F�R�U�Q�� �W�R�U�W�L�O�O�D�V���� �W�R�U�W�L�O�O�D�� �F�K�L�S�V���� �R�X�U��
�I�D�P�R�X�V�� �K�R�X�V�H�P�D�G�H�� �V�D�O�V�D�V���� �D�F�K�L�R�W�H�� �U�L�F�H����
�K�R�X�V�H���S�L�Q�W�R���E�H�D�Q�V�����F�U�H�P�D���	���F�R�W�L�M�D���F�K�H�H�V�H

CHOICE OF 2 MEATS:
CARNTIAS
BEEF CHEF CHOICE
SEASONAL VEGETABLES
BLACKED FISH
SHRIMP

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��



BEVERAGES
�E�D�V�H�G���R�Q���F�R�Q�V�X�P�S�W�L�R�Q

BLOODY MARY ������������

MIMOSA ����������

SEASONAL FRESCA ����������
STRAWBERRY LEMONADE ����������
PASSIONFRUIT ICED TEA ����������

BOYLAN’S ROOT BEER OR GINGER-ALE BEER ����������
SPARKLING WATER ����������

BUFFET ENTREES
STUFFED FRENCH TOAST
�����������S�X�U�H���9�H�U�P�R�Q�W���P�D�S�O�H���V�\�U�X�S

SOUTHWESTERN FRITTATA 
�E�O�D�F�N���E�H�D�Q�������U�D�M�D�V�������V�P�R�N�H�G���F�K�H�H�V�H

DUCK CONFIT & SEASONAL VEGETABLE HASH
�U�D�Q�F�K�H�U�R���V�D�X�F�H�����F�R�U�Q���W�R�U�W�L�O�O�D�V

BREAKFAST ENCHILADAS
�F�K�R�L�F�H���R�I�����V�H�D�V�R�Q�D�O���Y�H�J�H�W�D�E�O�H�V�����E�D�F�R�Q���R�U��
�F�K�R�U�L�]�R�����Z�L�W�K���S�R�W�D�W�R�����F�K�H�H�V�H�����H�J�J�����U�H�J���	��
�J�U�H�H�Q���F�K�L�O�H

SEASONAL TAMALES
�V�H�D�V�R�Q�D�O���S�U�H�S�D�U�D�W�L�R�Q�V��

BISCUITS & GRAVY
�E�X�W�W�H�U�P�L�O�N���E�L�V�F�X�L�W�V���	���F�K�R�U�L�]�R���J�U�D�Y�\ 

CHOPPED SALAD
�U�R�P�D�L�Q�H�����E�H�D�Q�V�����W�R�P�D�W�R�����F�R�U�Q�����S�L�F�N�O�H�G���R�Q�L�R�Q����
�S�H�S�S�H�U�V�����I�L�U�H�G���W�R�U�W�L�O�O�D���V�W�U�L�S�V�����U�R�D�V�W�H�G���W�R�P�D�W�R��

�U�D�Q�F�K

SIDES
�S�U�L�F�H�G���S�H�U���S�H�U�V�R�Q

SCRAMBLES EGGS ����������
CRISPY BREAKFAST POTATOES ����������

SEASONAL VEGGIES ����������
APPLEWOOD SMOKED BACON ����������

FRESH FRUIT ����������

BRUNCH SPECIAL EVENT MENU 

�1�R�W���D�O�O���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V���D�U�H���O�L�V�W�H�G�����3�O�H�D�V�H���D�O�H�U�W���\�R�X�U���V�H�U�Y�H�U���W�R���D�Q�\���D�O�O�H�U�J�L�H�V�����
�7�K�H�V�H���L�W�H�P�V���P�D�\���E�H���V�H�U�Y�H�G���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���E�D�V�H�G���R�Q���\�R�X�U���V�S�H�F�L�I�L�F�D�W�L�R�Q�����R�U���F�R�Q�W�D�L�Q��

�U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���L�Q�J�U�H�G�L�H�Q�W�V�����&�R�Q�V�X�P�L�Q�J���U�D�Z���R�U���X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G���P�H�D�W�V�����S�R�X�O�W�U�\�����V�H�D�I�R�R�G�����V�K�H�O�O�I�L�V�K�����R�U���H�J�J�V���P�D�\���L�Q�F�U�H�D�V�H���\�R�X�U���U�L�V�N���I�R�U���I�R�R�G�E�R�U�Q�H���L�O�O�Q�H�V�V��

OPTION A
Four Entrees
$24 PER PERSON

����������

OPTION B
�7�K�U�H�H���(�Q�W�U�H�H�V
$21 PER PERSON

����������

OPTION C
�7�Z�R���(�Q�W�U�H�H�V
$18 PER PERSON



EVENTS@JAXLODO.COM

EVENTS@JAXFORTCOLLINS.COM

EVENTS@JAXBOULDER.COM

EVENTS@JAXGLENDALE.COM

EVENTS@LOLADENVER.COM

BOULDEREVENTS@POSTBREWING.COM

LAFAYETTEEVENTS@POSTBREWING.COM

LONGMONTEVENT@POSTBREWING.COM

ROSEDALEEVENTS@POSTBREWING.COM

EVENTS@CENTROMEXICAN.COM

EVENTS@THEWESTENDTAVERN.COM

�G�h�m���l�^�^�b�g�`���p�a�Z�m���r�h�n���k�^���e�h�h�d�b�g�`���_�h�k�8 
 We got what you need!


